wistvs PEEFFEL

Entrees = Vorspeise / Homemade Starters

M Quiche a l'Alsacienne
Speckkuchen / Alsatian Quiche

M Assiette de Crudites

Gemiisesalat roh / Assorted vegetable salads

W Pate en Croiite Maison
Blitterteigpastete / Marinated pork baked in a puff-pastry

B Foie gras de canard Maison
Enteleberpastete / Duck Foie Gras homemade

Tm‘tes Flambées = “Flammekueche”

B Nature (creme, lardons, oignons)
Natur (rahm, Speck, Zwiebeln), / Plain (cream, bacon, onions)

W Gratinee (creme, lardons, oignons, Emmenthal) .. 10,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck und mit Kise iiberbacken
With cream, bacon, onions and Cheese “au gratin”

B Au Munster (creme, lardons, oignons, munster) ... 11,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck und Miinsterkise iiberbacken
With creamn, onions, bacon and Munstercheese “au gratin”

W Forestiere (e, lidons, oiguons, Emmenthal, ampignons forsters) . . 77,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck, Kise und Pilze
With cream, bacon, onions, swisscheese and mushrooms

W Saumon fume (creme, oignons, des de saumon fume) . . 11,00
Mit Rahm, Zwiebeln und mit Gerauchertem Lachs
With cream, onions and diced smoked salmon

Salades = Salat / Salads

Petite Grande
W Salade Theophile 6,50 ....10,50

(Jambon, mais, tomate, ceuf, crotitons)
Griiner Salat, Schinken, Tomate, Ei, Mais, Brotwiirfelchen
Continental leaves topped with ham, corn, tomato, egg, croiitons

W Salade Pfeffel 6,50 ....10,50
(Salade Mixte a l'Aiguillette de Canard)
Griiner Salat, Entebrustscheiben, Mais, Nusse, Apfel, Orange, Tomate
Continental leaves topped with cooked duck slices, corn, walnuts, apple, orange, tomato

M Salade Cleophee ... 10,50
(au Chevre chaud)
Griiner Salat mit Ziegenkise
Continental leaves topped with hot goatcheese toasts

W Salade Folle 10,00 . ... 16,00

(au foie gras de canard et saumon fumé)
Griiner Salat mit Enteleberpastete und gerauchertem Lachs

Continental leaves topped with sliced duck foie gras and smoked salmon

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS - BOISSONS NON COMPRISES

Specialites de la Maison

Elsassische Spezialititen / Alsatian Specialities

M Escargots a I'Alsacienne

Weinbergschnecken / Snails, Garlic Butter la douzaine

W Pdte Vigneron chaud Maison
Warme Winzerpastete / Chef’s meat Croustade

M Bouchée a la Reine
Koniginpastete / Poultry and pork "Vol-au-vent”

B Cuisse de Canard confite sur choucroute .. 16,00
Eingelegten Entenschlegel auf Sauerkraut / Confit of Duckleg on a bed of Sauerkraut

B Choucroute a I'Alsacienne
Elsissischer Sauerkraut garniert / Garnished Sauerkraut

B Lasagne de Legumes
Gemiise Lasagne / Vegetables lasagna

Viandes = FHeisch / Meat

B Emince de Dinde a la Creme
Truthan Geschnetzelt mit RahmsoRe / Sliced turkey, creamy sauce

B Boeuf Gros Sel et crudités
Fleisch aus der Fleischsuppe mit Salat / Traditional stewed, boiled beef, salads

W Faux-Filet grille
Rinderlende, (Falsches Filet) / Sirloin Steak

W Filet de Canard aux 5 Poivres
Entenfilet mit fiinf-PfeffersoBe / Duck fillet creamy mixed-cornpepper sauce

NOS VIANDES SONT GARNIES - Fleisch wird mit Beilage serviert - Meat is served garnished

Poissomns - risch / Fish
W Feuillete de Loup de Mer - Riz

Zerbrockelter Wolfsbarsch in Blitterteig, Reis
Baked crumbled seabass in puff-pastry with a creamy sauce, served with rice

Menu mﬁnts (enfants uniquement)
nur fiir Kindern (unter 12) - Children’s menu (only children)

Steak Hache ou Bouchee a la Reine ou Saucisses chaudes

Hacksteak oder Koniginpastete oder Wienerle
Minced beefsteak or Poultry and pork "Vol-au-vent” or Sausages

080808
Glace Fis - Ice-cream

Capri Sun Capri-Sun - Sprite J})ﬁ‘fg - Fanta ﬁmomas 9r 50

Liste des allergenes ; Une carte est a votre dispositon sur demande.




Bieres I Boissons Chaudes I

Cafe Expresso 2,00
Pils Météor Denti 25¢c 3,00 Double Express 3,00

Pils Météor Sérieux 50 6,00 Expresso creme / lait 2,20
Café au lait (Milchkaffee) 3,00

Biére de Saison Demi 25c 4,00 Décafeine 2,00
Capuccino 3,50
Chocolat 3,00
Chocolat Viennois 3,50
Thée 2,50
Infusions 2,50
Vin chaud 4,00
Grog ou whisky chaud 5,00
Lait Chaud ou Froid 1,50
Supplements

Lait, créeme, citron, chantilly 0,50

Jus de Fruits - Sodas I Eaux Minérales I

(GG, Ceotits zero svenes CAET apar 33cl 3,50

Li%)nade 25cl 3,00 25 cl 50cl 100 cl
J}) (4 Fa. ORANGE 25 L'l 3,50

Diabolo (limonade + sirop) 25¢cl 3,00 Carola Bleue 2,50 3,50 6,00
Orangina, Schweppes 25c 3,50 Carola Rouge 3,00 3,50 6,00
Fruit Frais Presse 5,00

Jus de Fruits 20l 3,50 Carola Verte / 3,50 6,00
Sirop a I'Eau 25¢c 1,50

Supplement Sirop 0,50

Biere de Saison Sérieux 50 cl 8,00
Biere sans alcool bouteille 25 cl 3,00
Despérados 6,00
Panaché pression (Radler) 3,00

Monaco pression (Radler) 3,00

VINS D’ALSACE AOC Domaine Schoffit - Colmar I

12 cl 1/4 litre 1,2 litre Bouteille 75 cl
Sylvaner 4,00 8,00 16,00 20,00

Pinot Blanc 4,00 8,00 16,00 20,00
Chasselas 5,00 10,00 20,00 25,00
Riesling 5,00 10,00 20,00 25,00
Pinot Noir 5,00 10,00 20,00 25,00

Pinotr Gris Cuvee Tradition 6,00 12,00 24,00 28,00
Muscat Cuvee Tradition 6,00 12,00 24,00 28,00
Pinot Noir Cuvee Tradition 6,00 12,00 24,00 28,00
Riesling Cuvee Tradition 6,00 12,00 24,00 28,00
Gewurztraminer Cuvee Caroline 6,00 12,00 24,00 28,00

Pinot Gris Cuvee Alexandre 7,00 14,00 28,00 35,00
Gewurztraminer Cuv. Alexandre 7,00 14,00 28,00 35,00
Gewurztraminer Vend. Tardives 10,00 20,00 38,00 55,00

Riesling Grand Cru Rangen 710,00 20,00 38,00 55,00
Clos Saint-Theobald

Aperitifs I Digestifs I

Amer + Biere 25 cl 3,50 Armagnac 2l 9,00
Aperitif Maison 15cl 6,00 Calvados 2 4,00
Campari 4l 3,50 Calvados Fine 2 cl 6,00
Coupe de crémant 15 cl 4,00 Cognac 2 cl 4,00
Cremant (Bouteille) . 75cl 20,00 Cognac Fine 2 cl 6,00
C){nar ou Picon + Biere 25 cl 4,00 Rhum Blanc ou Brun 2cl 3,00
Kir o 12 cl 3,50 Liqueur de Fraises des Bois 2cl 3,00
Mdrflﬂl 4l 3,50 Fernet Branca 4 cl 3,50
Pastis 2l 3,50 Alcools Blancs : 2 cl 5,00
Pernod 2 3,50 Poire Williams, Mirabelle, Framboise,

Porto 4l 3,50 Quetsche, Kirsch, Fleur de Biere, Alisier,

Ricard 2 350 Marc de Gewurztraminer,
Suze 4 cl 3,50
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