
P F E F F E L  RESTAURANT
W I S T U B

9,50Capri Sun - Sprite - Fanta

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS - BOISSONS NON COMPRISES Liste des allergènes : Une carte est à votre dispositon sur demande.

Entrées - Vorspeise / Homemade Starters
� Quiche à l’Alsacienne  . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,50

Speckkuchen / Alsatian Quiche

� Assiette de Crudités  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00
Gemüsesalat roh / Assorted vegetable salads

� Pâté en Croûte Maison  . . . . . . . . . . . . . . . . 11,50
Blätterteigpastete / Marinated pork baked in a puff-pastry

� Foie gras de canard Maison  . . . . . . . . . . . . 18,00
Enteleberpastete / Duck Foie Gras homemade

Tartes Flambées - “Flammekueche”
� Nature (crème, lardons, oignons)  . . . . . . . . 9,00

Natur (rahm, Speck, Zwiebeln), / Plain (cream, bacon, onions)

� Gratinée (crème, lardons, oignons, Emmenthal)  . . 10,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck und mit Käse überbacken
With cream, bacon, onions and Cheese “au gratin”

� Au Munster (crème, lardons, oignons, munster)  . . . 11,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck und Münsterkäse überbacken
With cream, onions, bacon and Munstercheese “au gratin”

� Forestière (crème, lardons, oignons, Emmenthal, champignons forestiers)  . . 11,00
Mit Rahm, Zwiebeln, Speck, Käse und Pilze
With cream, bacon, onions, swisscheese and mushrooms

� Saumon fumé (crème, oignons, dés de saumon fumé)  . . 11,00
Mit Rahm, Zwiebeln und mit Geräuchertem Lachs
With cream, onions and diced smoked salmon

Viandes - Fleisch / Meat
� Emincé de Dinde à la Crème  . . . . . . . . . . . . 17,00

Truthan Geschnetzelt mit Rahmsoße / Sliced turkey, creamy sauce

� Boeuf Gros Sel et crudités  . . . . . . . . . . . . . .15,00
Fleisch aus der Fleischsuppe mit Salat / Traditional stewed, boiled beef, salads

� Faux-Filet grillé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,00
Rinderlende, (Falsches Filet) / Sirloin Steak

� Filet de Canard aux 5 Poivres  . . . . . . . . . . . 21,00
Entenfilet mit fünf-Pfeffersoße / Duck fillet creamy mixed-cornpepper sauce

NOS VIANDES SONT GARNIES - Fleisch wird mit Beilage serviert -Meat is served garnished

Salades - Salat / Salads
Petite Grande

� Salade Théophile  . . . . . . . . . . . 6,50  . . . . 10,50
(Jambon, maïs, tomate, œuf, croûtons)
Grüner Salat, Schinken, Tomate, Ei, Mais, Brotwürfelchen
Continental leaves topped with ham, corn, tomato, egg, croûtons

� Salade Pfeffel  . . . . . . . . . . . . . . 6,50  . . . . 10,50
(Salade Mixte à l’Aiguillette de Canard)
Grüner Salat, Entebrustscheiben, Maïs, Nusse, Apfel, Orange, Tomate
Continental leaves topped with cooked duck slices, corn, walnuts, apple, orange, tomato

� Salade Cléophée  . . . . . . . . . . . . 6,50  . . . . 10,50
(au Chèvre chaud)
Grüner Salat mit Ziegenkäse
Continental leaves topped with hot goatcheese toasts

� Salade Folle  . . . . . . . . . . . . . . . 10,00  . . . . 16,00
(au foie gras de canard et saumon fumé)
Grüner Salat mit Enteleberpastete und geräuchertem Lachs
Continental leaves topped with sliced duck foie gras and smoked salmon

Poissons - Fisch / Fish
� Feuilleté de Loup de Mer - Riz  . . . . . . . . . . 17,00

Zerbröckelter Wolfsbarsch in Blätterteig, Reis
Baked crumbled seabass in puff-pastry with a creamy sauce, served with rice

Menu enfants (enfants uniquement)

nur für Kindern (unter 12) - Children’s menu (only children)

Steak Haché ou Bouchée à la Reine ou Saucisses chaudes
Hacksteak oder Königinpastete oder Wienerle

Minced beefsteak or Poultry and pork "Vol-au-vent" or Sausages

���
Glace Eis -  Ice-cream

Spécialités de la Maison
Elsässische Spezialitäten / Alsatian Specialities

� Escargots à l’Alsacienne  . . . . . . . . . . . . . . .14,00
Weinbergschnecken / Snails, Garlic Butter               la douzaine

� Pâté Vigneron chaud Maison  . . . . . . . . . . . 14,00
Warme Winzerpastete / Chef’s meat Croustade

� Bouchée à la Reine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,00
Königinpastete / Poultry and pork "Vol-au-vent"

� Cuisse de Canard confite sur choucroute  . . 16,00
Eingelegten Entenschlegel auf Sauerkraut / Confit of Duckleg on a bed of Sauerkraut

� Choucroute à l’Alsacienne  . . . . . . . . . . . . . . 16,00
Elsässischer Sauerkraut garniert / Garnished Sauerkraut

� Lasagne de Légumes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16,00
Gemüse Lasagne / Vegetables lasagna
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Jus de Fruits - Sodas

Apéritifs Digestifs

Eaux Minérales

Bières Boissons Chaudes

Amer + Bière 25 cl 3,50
Apéritif Maison 15 cl 6,00
Campari 4 cl 3,50
Coupe de crémant 15 cl 4,00
Crémant (Bouteille) 75 cl 20,00
Cynar ou Picon + Bière 25 cl 4,00
Kir 12 c l 3,50
Martini 4 cl 3,50
Pastis 2 cl 3,50
Pernod 2 cl 3,50
Porto 4 cl 3,50
Ricard 2 cl 3,50
Suze 4 cl 3,50

33 cl 3,50
Limonade 25 cl 3,00

25 cl 3,50
Diabolo (limonade + sirop) 25 cl 3,00
Orangina, Schweppes 25 cl 3,50
Fruit Frais Pressé 5,00
Jus de Fruits  20   cl 3,50
Sirop à l’Eau 25 cl 1,50
Supplément Sirop 0,50

25 cl 50 cl 100 cl

Carola Bleue 2,50 3,50 6,00

Carola Rouge 3,00 3,50 6,00

Carola Verte / 3,50 6,00

Pils Météor Demi 25 cl 3,00
Pils Météor Sérieux 50 cl 6,00

Bière de Saison Demi 25 cl 4,00
Bière de Saison Sérieux 50 cl 8,00

Bière sans alcool bouteille 25 cl 3,00

Despérados 33 cl 6,00

Panaché pression (Radler) 25 cl 3,00

Monaco pression (Radler) 25 cl 3,00

Café Expresso 2,00
Double Express 3,00
Expresso crème / lait 2,20
Café au lait (Milchkaffee) 3,00
Décaféiné 2,00
Capuccino 3,50
Chocolat 3,00
Chocolat Viennois 3,50
Thé 2,50
Infusions 2,50
Vin chaud 4,00
Grog ou whisky chaud 5,00
Lait Chaud ou Froid 1,50
Suppléments
Lait, crème, citron, chantilly 0,50

Armagnac 2 cl 9,00
Calvados 2 cl 4,00
Calvados Fine 2 cl 6,00
Cognac 2 cl 4,00
Cognac Fine 2 cl 6,00
Rhum Blanc ou Brun 2 cl 3,00
Liqueur de Fraises des Bois 2 cl 3,00
Fernet Branca 4 cl 3,50
Alcools Blancs : 2 cl 5,00

Poire Williams, Mirabelle, Framboise,   
Quetsche, Kirsch,  Fleur de Bière, Alisier,  
Marc de Gewurztraminer,

VINS D’ALSACE AOC Domaine Schoffit - Colmar

Sylvaner
Pinot Blanc
Chasselas
Riesling
Pinot Noir

Pinot Gris Cuvée Tradition
Muscat Cuvée Tradition
Pinot Noir Cuvée Tradition
Riesling Cuvée Tradition
Gewurztraminer Cuvée Caroline

Pinot Gris Cuvée Alexandre
Gewurztraminer Cuv. Alexandre
Gewurztraminer Vend. Tardives
Riesling Grand Cru Rangen

Clos Saint-Théobald

Bouteille 75 cl

20,00
20,00
25,00
25,00
25,00

28,00
28,00
28,00
28,00
28,00

35,00
35,00
55,00
55,00

1/4 litre

8,00
8,00
10,00
10,00
10,00

12,00
12,00
12,00
12,00
12,00

14,00
14,00
20,00
20,00

12 cl

4,00
4,00
5,00
5,00
5,00

6,00
6,00
6,00
6,00
6,00

7,00
7,00
10,00
10,00

1/2 litre

16,00
16,00
20,00
20,00
20,00

24,00
24,00
24,00
24,00
24,00

28,00
28,00
38,00
38,00
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